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EL ARTE DE
ELABORAR UNA
CROQUETA
INOLVIDABLE



¿QUIENES  SOMOS?

Somos una empresa dedicada en cuerpo 

y alma a nuestra pasión por las croquetas, 

llevando, con éxito, la apertura de 

3 locales de CroquetArte en Zaragoza, 

desde el año 2015.



ES TIENDA Y 
ES DEGUSTACIÓN

Es tienda, porque se exponen las croquetas 

refrigeradas en vitrinas y se dispensan para 

llevar a casa.

Es degustación, porque dispone de la opción 

de poder consumir los croquetones en una zona 

completamente integrada en el establecimiento 

viviendo una experiencia única y acogedora. 



EL MUNDO ESTÁ LLENO
DE PEQUEÑAS ALEGRÍAS,
EL ARTE CONSISTE
EN SABER
DISTINGUIRLAS



NUESTRA OFERTA
COMERCIAL

15 variedades de croquetas gourmet en 3
formatos distintos:

Croquetón (84 grs.)
para consumo en el establecimiento

Croqueta (42 grs.) y Cocktail (21 grs.)
se dispensan para llevar:
congeladas o fritas. 

4 variedades de croquetas dulces
en formato de 25 grs.

5 variedades de croquetas
sin gluten. 



Tú eliges cómo te las comes!

Se dispensan para llevar a casa en cajas 
de 6 o 12 unidades para el tamaño croqueta
y de 12 o 24 en el tamaño cocktail.

Se ofrecen congeladas o bien recién 
hechas con servicio de cocina.

Y para los que no pueden esperar a
llegar a casa, disponemos del “Cono”
de croquetas en formato Cocktail de
6 o 10 unidades recien hechas para
ir comiendo a tu ritmo.

DONDE TÚ QUIERAS,
COMO TÚ QUIERAS



LOCALES

Nuestra decoración hace de

un lugar acogedor!

80/100 m2.

Recomendable con terraza.

Locales con salida de humos.

En zonas céntricas, calles de tránsito, de tapeo.



El  principal elemento diferenciador de nuestras 

croquetas es la calidad, cuyas materias primas 

son 100% naturales. 

Disponemos de Obrador propio donde elaboramos 

todas las croquetas y las distribuimos en las 

mejores condiciones a cada franquiciado.

El servicio delivery / take away funciona muy 

bien para las croquetas, que no pierden su 

sabor ni su calidad al ser consumidas fuera del 

establecimiento.

Claves del personal:

· Polivalencia.

· Versatilidad.

· Optimización.

· No se requiere una alta cualificación.

Simplicidad en el modelo de negocio por tratarse 

de un monoproducto.

Cuidado y cesión de la imagen corportativa.

Amplio conocimiento del sector y transmisión

de todo el know - how.

CLAVES DE ÉXITO



Canon de entrada: 12.000€.

Royalty de explotación: 4%.

Royalty de marketing: 1%.

Inversión: desde 100.000€.

CONDICIONES
ECONÓMICAS



PROYECTO
COMPLETO

No tienes que preocuparte por nada.

Disponemos de un equipo propio de obras

que hacen el estudio y la realización del

proyecto de acondicionamiento del local.

Proyectos “llave en mano”.



PASOS A SEGUIR

ENTREVISTA PERSONAL

Nuestro departamento de 

expansión podrá entrevistarse 

con usted para ampliar 

información, desarrollar el 

plan financiero y valorar la 

viabilidad económica.

FIRMA DEL PRECONTRATO

Se trata de una primera 

reserva y pago a cuenta 

para iniciar los trámites de la 

búsqueda y validación de 

locales, al igual que se reserva 

una zona de exclusividad.

APERTURA DEL NEGOCIO

Una vez seleccionado el 

local, se lleva a cabo la firma 

del contrato en el cual se 

paga el resto de las cantidades 

y se procede a los trámites de 

apertura.
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NUESTRO
OBRADOR

“Un sabor que
despierta emociones”

Más de 1.000 m2. de instalaciones.

Tecnología avanzada.

Gran capacidad de producción.

Respetando los procesos tradicionales y
dando valor a las materias primas.



Prensa y redes

Google       1.884 reseñas - valoración 4.5/5

TripAdvisor   713 opiniones - 4.5/5 valoración              Ranking Zaragoza 29/1.488 restaurantes.

Instagram 1.600 seguidores.

Facebook 24.000 seguidores 4.7/5      178 votos.

Heraldo Aragón 27 de julio de 2015 - Croquetas caseras para llevar.

  24 de noviembre de 2020 - Ampliación de negocio en plena pandemia.

  16 de enero de 2022 - ¿Dónde comer las mejores croquetas de Zaragoza?.

Aragón Radio Entrevista del 16 de enero de 2021.

Aragón Televisión Entrevistas: julio del 2015 – enero del 2018.



CONTACTO

Alberto Gutiérrez

Tel. 657 116 633

agutierrez@mundofranquicia.com

Fernando Ruiz

Tel. 609 251 779 

fruiz@mundofranquicia.com


